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WARSZAbn Sp. 20
Automatyzacja produkcji pieczywa

System przygotowania ciasta i podmiody
System zapewnia:

* wprowadzanie zadanej produkciji jako liczba wypiekdw wyrobu - receptury sg w
systemie

» prostg i czytelng obstuge na panelu operatora

* petng automatyke dodawania do dziezy sktadnikéw ciasta

* nawazanie dodatkdéw na wadze recznej pod Scistg kontrolg programu

Pomiary i automatyzacja zapewniajace petng powtarzalnosé¢ produktu -
nieosiggalng w systemie recznym:

» prowadzony jest bilans cieplny sktadnikow ciasta

* uwzgledniana jest wilgotno$¢ maki

* W procesie podawania zapewniona stata proporcja maki do wody

« automatyczne ptukanie zasobnika podmtody oraz instalacji przeptywu w ramach
cyklu produkcji (lub reczne pod kontrolg)

» problem ptukania rowniez uwzgledniony dla zbiornika mleczka

Realizacja wymogéw HACCP poprzez:

* rejestracje 0sob z obstugi

* rejestracje nawazek kazdego skfadnika dla kazdej dziezy

* rejestracje nawazek recznych kazdego sktadnika

* wyliczanie btedéw nawazania kazdego skfadnika

* raporty zuzycia surowcow za dowolny zakres czasu: data i godzina

* raporty zuzycia surowcow z podziatem na receptury

* kontrola stanu aktualnego zlecen: wystane/oczekujgce/zrealizowane
* mozliwos¢ aktualizacji iloSci juz wystanego zlecenia im plus/im minus
* rejestracje zdarzen awaryjnych

Korzysci finansowe uzyskiwane dzieki:

* wyeliminowaniu produkcji wadliwej

* przyspieszeniu proceséw produkcyjnych - wieksza wydajnos¢ z istniejgcych
urzadzen

* zmniejszeniu stanu zatrudnienia przy jednoczesnym obnizeniu wymagan na
kwalifikacje personelu

« relatywnie niskim koszcie realizacji oraz szybkiej amortyzacji



